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Introducéao

A prética da adulteracdo ocorre em todo setor
especulativo que envolve o interesse econdmico. Ela
€ ainda pior quando se trata da salde publica, onde
modificacdes e/ou alteragbes da composicdo quimica
podem causar danos a populagéo.

Os principais adulterantes do café sdo os seus
sucedaneos, que séo: cevada, chicoria, trigo, centeio
e leguminosas™.

Com o intuito de encontrar uma metodologia capaz
de determinar possiveis adulteracdes e assegurar a
gualidade desse produto utilizamos as técnicas de
RMN de 'H e quimiometria, muito utilizadas em
conjunto para esse propoésito em varios tipos de
alimentos como: sucos de laranja, 6leo de oliva,
vinho, queijo e outros®*. Essas técnicas serio
utilizadas para o reconhecimento de padrdes dos
espectros de RMN para determinar a autenticidade
dos cafés com a possivel adi¢do de cevada.

Resultados e Discussao

As amostras estudadas foram divididas em dois
conjuntos de dados, um contendo misturas em
diferentes propor¢des de café e cevada e que foram
utilizadas na constru¢cdo dos modelos de previséo,
necessarias aos métodos de classificacdo e
calibracdo. O outro conjunto contendo as amostras
testes, cujas composicdes de algumas delas eram
conhecidas pelo analista, mas nédo pelos modelos de
previsdo, e também amostras de cafés torrados e
moidos adquiridas no comércio.

A andlise de componentes principais (PCA) foi
aplicada ao primeiro conjunto de dados para uma
analise exploratdria. Os parametros foram otimizados
e entdo utilizados nos outros métodos de andlise
(SIMCA, KNN, PLS e PCR).

No método de PCA as amostras foram
discriminadas, por PC1, em 2 grupos como mostra a
figura 1. Um grupo (em vermelho) contendo as
amostras com maior propor¢cdo de cevada, e outro
(em azul) com maior proporcdo de café, sendo o
primeiro com maior variagao e espalhamento entre as
amostras.

Para a classificacdo das amostras foram aplicados
0s métodos SIMCA e KNN. O método KNN se
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mostrou altamente eficiente na previsdo das classes
das amostras “desconhecidas”, acertando 100%,
enquanto o SIMCA acertou somente cerca de 7%.
Para a determinacdo do teor de cevada adicionado
as amostras de café foram feitas as andlises de PCR
e PLS. Ambos os meétodos foram igualmente
eficientes nas  previsbes, determinando as
composi¢cdes com um erro maximo de 11,4% no
PLS, e 12,0% no PCR.
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Figura 1. Gréfico de scores (PCl x PC2, 48,3 e
17,8% de variancia, respectivamente) dos cafés com
diferentes proporcdes de cevada.

Conclusdes

A anélise quimiométrica dos dados de RMN de 'H
mostrou-se eficaz na determinacdo da autenticidade
de cafés com a possivel adicdo de cevada, podendo
ser utilizada como uma poderosa ferramenta para a
deteccao desse tipo de adulteracao.
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